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YAHNI (ORDU)

Ordu il Kiiltiir ve Turizm Midirligi

1 Kg. yagli dana kugbasg! et

1 yemek kasigdi tereyadi

5 adet kuru sogan

2 bag sarimsak

5 adet patates

1 yemek kasigdi biber salgasi
2 cay kasigi tuz ve karabiber

Once, kusbagi et bir tencerede suyunu salip, cekene kadar pigirilir. Diger tarafta az zeytinyagi ile dogranmig
sogan ve salga kavrulur. Tereyagi ilave edilerek biraz daha kavrulur. Uzerine ¢orbalik sekilde dogranmig
patates ilave edilir. Patates biraz kavrulduktan sonra tzerine diger tarafta pisirdigimiz et ve kaynar su konularak
pisirmeye birakilir. Yemegin pismesine yakin, dogranmig sarimsaklar ilave edilir. Tuz, karabiber katilip yemegin
alti kapatilir.
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