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YAHNI (MAYDANOZLU)

Istediginiz kadar koyun etinden yumurta blyUklGginde pargalar dograymiz, etlerle beraber oluncaya kadar su
doldurunuz. Kuvvetli ategte kaynatiniz. Uzerinden kdpiguna aliniz, 1-2 gentilmig sogan ya da soyulmus kiguk
sogan koyunuz. Tuz, biber ekiniz, orta atese oturtunuz. Pisince biraz dogranmis maydanoz koyunuz. Iki tagim
kaynatip indiriniz.
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