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YAHNI (KIMYONLU)

Bir kilo koyun etini yumurta buytklGginde dograymiz. Tencerenin yarisina kadar su doldurup kuvvetli atege
oturtunuz. Bir iki tasim kaynaymca képiguni aliniz, orta atese ¢ekiniz. Igine 2 -3 sogan dograymiz, tuz, biber ve
kimyon ekip kapagini kapatmiz, 5 dakika sonra ufak boyda, 12 bag sarimsagin koklerini keserek tencereye
atiniz. lyice pisinceye kadar karigtirmayiniz.
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