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YAGSIZ VE UNSUZ KURABIYE

250 gr badem

5 adet hurma

2 adet muz

1 cay kasigi targin

1 cay kasigi Pakmaya Karbonat
1 tath kasidi limon suyu

1 yumurtanin aki

Mutfak robotuna bademleri alip un haline getirin.

Mutfak robotunu temizledikten sonra hurmalarin ¢ekirdeklerini ¢ikartin. Hurmayi, muzu irice dograyip mutfak
robotuna aktarin. Pire haline gelene dek ezin.

Pure haline getirdiginiz meyveleri, tar¢ini, badem ununu, yumurta akini, limon suyunda kopdirttiigtiiniz Pakmaya
Karbonati ekleyin. lyice karigtirin. )

Purtzsiz bir hamur elde edince, hamurdan istediginiz buydklikte pargalar koparin. Isterseniz fotografta
g6rduginuz gibi kahve veya ¢ay fincaninizin Gzerine kapak olacak sekilde pargalar kopararak sekillendirin.
Bisklvi hamurunu yagli kagit Gzerine yerlestirin. 200 dereceye ayarli firinda, 15 dakika pisirin.
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