—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YAGSIZ UZUMLU KEK

Muge Karaosmanoglu

5 Adet Yumurta

1.5 Su Bardagi Toz seker

1 Su Bardagi Sit )

1/2 Su Bardag Suda Bekletilmig ve Stiztilmig Kuru Uzim
1 Su Barda@ Taze Uzim

1/2 Su Bardagd Dévilmis Badem

2 Su Bardagi Beyaz Un

1 Paket Kabartma Tozu

Pudra Sekeri

Genis bir kap alalim ve yumurtalar kirahm. Sekeri de ekleyip seker tamamen eriyene kadar mikserle ¢irpalim.
SOtu katalim. Kuru Gztimleri ve bademi ekleyip karistirmaya devam edelim.

Unumuzu ve kabartma tozunu da ekleyelim ve malzemeler iyice 6zdes olana kadar ¢irpmaya devam edelim.
Finnimizi 180 dereceye getirelim. Kek kalibimizi yaglayalim ve kek hamurumuzu kaliba dékelim.

15 dakika sonra firinimizi agalim ve 1 bardak taze Gzimu kekimizin tzerine dokelim.

Kekin i¢i tamamen pisine kadar yaklasik 35 dakika pisirelim.Kekimiz soguduktan sonra tGizerine pudra sekeri
serpelim.
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