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YAGSIZ MAKARNA

Kullanilacak malzeme (4 kisilik):
400 gram makarna,

4 anciez filetosu,

2 yumurta sarisi,

150 gram ¢ok yagli tulum peyniri,
yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi:

Makarnayi haglamali. Stizmeden dnce suyundan bir kepge kadar alip bir kenara ayirmali. Porselen bir kaseye
ancuez filetosunu koyup bir ¢atalla iyice ezmeli. Angliez ezmesini ezerek karistirirken buna tulum peynirini
katmali. Karistirmaya ara vermeden yumurta sarilarini katip bu karigima yedirmeli.

Kaynar makarna suyunu ¢irpiimakta olan karisima yedirmeli. Tulum peynirini makarna suyunda eriyince kaseyi
bir siire orta 1sili ateste tutmali. Sonra bunu suyu siizilmis makarnanin Ustine dokmeli. Bir dakika kadar ateste
tutmal ve vakit vakit harmanla-mali. Sonra makarnayi tabaga bosaltip sicak sicak servis yapmali.
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