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YAGSIZ KEK

Sana Klasik

1 Paket kabartma tozu

1 Gorba Kasigi kuru Gzim
1 Su Bardag kepek unu

1 Su Bardagi esmer seker
1 Tath Kagi§i targin

2 Adet elma

2 Adet yumurta

1 Paket vanilya

Yumurtalar bir kapa kirin. Uzerine sekeri ekleyip ¢irpin. Un,vanilya,kabartma tozu ekleyip karistirin. Eimalarin
kabuklarini soyup kip kip dograyin. Eima,tar¢in,kuru Gzimd hamura ekleyip tahta kasikla karigtirin. Kek kalibini
yagl kagit ile kaplayin. Hamuru kaliba yayin. 150 derece firinda 40-45 dk pigirin. Dilimleyip servis edin.
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