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YAGSIZ ELMALI KEK

3 adet kirmizi elma

2 adet yumurta

1,5 cay bardagi yagsiz sut
Yarim su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu
4 adet glin kurusu kayisi

4 adet cevizici

1 cay kagigi targin
Uzerine:

1 tath kasidi pudra sekeri

Derin bir kapta yumurtalari ¢irpici ile iyice ¢irpin. Sttl ilave edip, ¢irpmaya devam edin. Un ve kabartma tozunu
katip, tekrar ¢irpin ve bir kenara alin. Elmanin kabuklarini soyun ve kip seklinde dograyin. Kayisi ve ceviz igini
de kiyip, elmanin igine katin. Targini katin ve karigtirin. Bu karigimi sttlii karigimin igine ekleyin ve tiim
malzemeyi karistirdiktan sonra baton kek kalibina bosaltin. Onceden isitilmig 180 derece firinda pisirin (pisip
pismedidini anlamak i¢in kirdan batirin, kiirdan temiz ¢ikiyorsa pismis demektir). Soguduktan sonra tzerine
pudra sekeri serpin ve dilimleyerek servis yapin.
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