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YAGSIZ ELMALI KEK

2 Adet sari elma

3 Adet Yumurta

1 Corba Kasigi Targin

1.5 Su Bardagi Un

1 Su Bardagi Toz seker

1 Su Bardag iri gekilmis ceviz

1 Paket Kabartma Tozu

1 Paket Vanilya

Yeteri Kadar Siislemek igin pudra sekeri

Yumurta, toz seker ve tarcini mikserle iyice ¢irpalim. Un ve kabartma tozunu eleyerek ekleyelim ve ¢irpalim.
Elmalarin kabuklarini soyup kiguk kigik dograyalim. Hafif unlayalim.

Vanilyay! ve ceviz i¢ini ekleyelim. Bu karisimi unlu karisima katalim ve tahta kagikla bitin malzemeyi
karigtiralim.

Yagladigimiz kek kalibina karigimimizi dékelim ve sallayarak i¢cindeki havanin gitmesini saglayalim.

150 derecelik 1sitilmig firinda 45 dakika pisirelim. Kirdan ile pisip pismedigini kontrol edelim. Kekimiz pistikten
sonra firndan alalim ve iyice soguduktan sonra kaliptan ¢ikaralim.

Pudra sekeriyle ve dilersek meyvelerle sisleyip servis edelim.
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