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YAGSIZ ELMALI CEVIZLI KEK

1,5 su bardagi seker
2 bardak un

3 adet yumurta

2 adet elma

ceviz

targin

kabartma tozu

Elmalan ki¢ik ki¢Uk dograyin. Bir kapta yumurtalar ve sekeri ¢irpin. Unu ekleyerek tekrar ¢irpin. Dévilmis
ceviz ve tarcini ekleyip tekrar ¢irpin. En son elmalari ekleyin. Hamur koyu olursa biraz su ilave edebilirsiniz.
Yaglanmig, unlanmis kaliba doékip, 185 derecede 45-50 dakika pisirin.

ML® Yagsiz Kek icin tiklayin
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