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YAGLI YUMURTALI KOFTE (GAZIANTEP)

1 cay bardagdi simit (koftelik bulgur)(kisi basina)

1 adet yumurta (her bardak igin)

1 adet kuru sogan

500 gr. taze sarimsak (bardak basina bir adet sarimsak)
1 yemek kasigi domates salgasi

1 yemek kasigdi biber salgasi

kirmizibiber,

karabiber,

tuz tereyagi

Simit (koftelik bulgur); incecik dogranmis sogan, domates ve biber salgasi kirmizibiber, karabiber, tuz ile iyice
yogrulur. Bu arada yumurtalar tereyadi veya zeytinyaginda omlet seklinde pisirilir. Taze sarimsaklar incecik
kiyilir. Yogrulmus kofteye sarimsaklar ilave edilir, iyice karigtirilir.

Bir kasik yardimiyla kiicUk parcalara bolinen omlet yagl kofteye ilave edilir ve kdfte harmanlanarak karigtirilir.
Yumurtalarin ezilmemesine dikkat edilir. Kagikla yenecekse sikilmadan, elle yenecekse ¢igkdéfte biydikliginde
elle hafifce sikilarak tabaklara konur. Uzeri yesil nane, maydanoz, marul gibi sebzelerle sUslenerek servis

yapillir.
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