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YAGLI TURSU

1 kg kirmizi biber

1 corba kasigi kaya tuzu

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi
Yarim demet dereotu

1 tatl kasidi tane karabiber
5 dis sarimsak

Su

Biberler uzunlamasina ikiye kesilir. Tohumlari ve kalan damarlari temizlenir. Bir tencereye 1 litre su ve zeytinyagi
konur, kaynatilir. Biberler atilir, 5 dakika kadar haslanir, siizgece ¢ikarilir. Soguyan biberler kavanoza
yerlestirilir. Uzerine tuz, karabiber, dereotu, sarimsak ve su eklenir. Kapak sikica kapatilir. Kavanoz ¢alkalanir.
20 gun bekletilir. Garnittr olarak da tuketilir.
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