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YAGLI BIBER TURSUSU

https://carrefoursa.com

1 kg tath sivri biber

1 su barda@i Gizim sirkesi

1 su bardagi zeytinyagi

1 su barda@i icme suyu

1 ¢orba kasigi salamura tuzu
5 dis sarimsak

Biberleri yikayin ve saplarini kesin. Biberleri sap kisimlarindan ug¢ kisimlarina dogru kesin. Gekirdeklerini
¢ikarmayin. Derince bir tencereye su, sirke ve salamura tuzunu ekleyip kaynatin. Biberleri ve kabaca dogranmis
sarimsaklari atin. 5 dakika kaynattiktan sonra biberleri tencereden ¢ikarip cam kavanoza doldurun. Biberlerin
tam yumusamadan diri kalmasina dikkat edin. Tenceredeki salamura suyunu kavanoza dokiin ve kavanozu
sikica kapatin. 3 giin buzdolabinda dinlendirdikten sonra servis yapabilirsiniz.
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