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YAGLI SIMIT

3 su bardagi un

3 corba kasiJi seker
20 gr. yas maya

1 corba kasigi tuz

1 cay bardagi sivi yadi
1 su bardagi ilik su

2 corba kagiJ! tereyagdi
Seker

Tuz

Uzeri icin:

2 yumurta sarisi

2 ¢orba kagsiJi tereyagdi

Yas mayayi ve Ilik suyu karistirip bes dakika kadar bekletin. Uzerine seker, tuz, su ve tereyagini ekleyip
karigtirin. Unu ilave edip yogurun. Yumusak bir hamur yapip 15 dakika kadar bekletin. Hamurdan pargalar
kopartip elinizle rulo yaparak simit sekli verin. Uzerine eritilmis tereyagiyla karigtirilmis yumurta sarisi strtip 200
derece firinda pigirin.
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