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YAGLI SIMIT

500 gram un

200 gram tereyagi

20 gram hamur mayasi

75 gram st

20 gram susam ve ¢orekotu
3 yumurta

tuz

Cukur bir kaba siitii koyunuz. Uzerine mayayi atarak, sitiin icerisinde iyice eritiniz. 100 gram unu ilave ederek
hamur yogurunuz. Kabin Uzerine bir kapak drterek, 1lik bir yerde kabarincaya kadar mayalanmaya birakiniz.
Kalan 400 gram unu hamur tahtasina eleyerek, ortasini havuz seklinde aginiz. Bir kahve kasidi tuzu, unun
kenarlarina dokindz. Tereyad Ve 2 yumurtay kirarak igerisinde iyice eziniz. Kabaran mayayi bunun Gzerine
ilave ederek, karistirip, yogurunuz. Derin bir kap icerisine alarak, hava temasinda kurumamasi icin, tGizerine yas
bez drtiinliz. Kapak kapatilarak, ilik bir yerde bir daha kabarmaya birakiniz. Mayalaninca, hamuru ceviz
blyUkliginde parcalara bdlerek, yuvarlayip, parmak kalinhginda silindirler yapiniz. Sonra iki uglarini birbirlerine
birlegtirerek simit yapiniz. (Simitlerin gapr azami 4 cm. olsun).

Tepsinin Igini lyice yagladiktan sonra, araliklarla dizerek, Gzerlerini hafifce yassilandiriniz. Tepsiler icinde bir
daha kabartilarak, kalan bir yumurtanin sarisini Gzerlerine strtiniiz. Susam ve ¢érekotunu da serperek, orta
hararetli firinda pigiriniz.

© lezzetler.com tarif no:63053 » adi:YAGLI SIMIT « génderen:Giiltaze « indirme tarihi:26.04.2024 - 18:31


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yagli-simit-vt273
http://www.tcpdf.org

