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YAGLI SIMIT

8 yemek kasigi Un

2 adet Yumurta

1 paket Margarin

1 cay kasigi Maya

1 cay kasigi Corekotu
Yarim ¢ay bardad Su
Tuz

Un hamur tahtasina elenir ve ortasi agilarak maya konur. Su ilave edilerek yogrulmaya baglanir. Civik bir hamur
yapilir. Ustiine bir nemli bir bez konarak 15-20 dakika, hamur ¢atlayincaya kadar bekletilir.

Hamurun ortasi yeniden agilir ve igine 1 yumurta kirilir. Yag ve tuz ilave edilir. Yogrularak kulak memesi
yumusakliginda bir hamur haline getirilir. Tekrar nemli bir bezle értlilerek 15 dakika kadar bekletilir.

Daha sonra ceviz blyukliginde pargalar koparilip, yuvarlanir. Uglari birlegtirilerek simit haline getirilir.
Yaglanmis bir tepsiye dizilip 15 dakika bekletilir. Diger yumurtanin sarisi tGizerlerine firga ile strdlir ve orta
hararette firnda pisirilir.
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