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YAGLI SIMIT

4,5 su bardagi un

1 blyUk paket margarin (yumusak, 250 gr.)
1 tath kasidi yas maya

1 tath kasidi seker

1 kahve fincani st

3 yumurta (1 tanesi tzeri igin)

Susam

Gorekotu

3 kahve kasigi tuz

Un elenir. Ortasi acilip sekerli siitle ezilmis maya, yad, yumurta, tuz konup yogrulur.

Uzeri 6rtull olarak 1lik bir yerde mayalandirilir.

Ceviz blyukliginde pargalara ayrilir. Kiiglk simitler yapilir. Yumurta sarisi sUriillip susam, ¢orekotu serpilir.
Tepsiye dizilip orta hararetli firnda pigirilir.

ML® Biberli Corek icin tiklayin
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