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YAGLI SIMIT

Malzemeler:

4,5 su bardagi un

250 gr. yumusak margarin

1 tatli kasigi yas pakmaya

1 kahve fincani sut

1 kahve fincani toz seker

1 kahve fincani tuz

3 yumurta ( 1 tanesi uzeri icin)
susam

corek otu

Yapilisi:

1) Unun ortasi acilir. Sekerli, ilik sutle eritilmis maya, yagi, yumurta tuz konur, yogrulur. (Bir sari uzeri icin ayrilir)
2) Uzeri ortulu olarak ilik bir yerde hamur iki misli oluncaya kadar mayalandirilir. Ceviz buyuklugunde parcalara
ayrilir. Kucuk simitler yapilir.

3) Yumurta sarisi surulur. Susam, corek otu serpilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Onceden isitimis orta hararetli
firinda pisirilir.

ML® Eylil Ginesi icin tiklayin
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