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YAGLI SARAY EKMEGI

Ergun Kdknar

1 kg. ici beyaz, iyi pismis bastirinca hemen kabaran has ekmek
750 gr. toz seker

1/2 adet limon

4 |Ule kaymak

Yeterince kizartma yagi

Once tatlinin surubunu hazirlayiniz. 750 gr. sekerin (izerine dort parmak gegecek kadar su koyup kaynatiniz.
Kaynama baglayinca yarim limonu sikip, kabugunu sekerin i¢ine atiniz. Kaynatmaya devam ediniz. Tirnaginiz
Uzerine damlattiginiz bir damla surup hemen akip gitmiyorsa yeterli kivami buldunuz demektir. Surubu atesten
indiriniz. Ekmegi ikiye bollp igini ¢ikariniz. Kabuklarini yassilagtirip, yagda kizartiniz. Sicak suyla bir sire yikayip
stiziinbz. Kenarli bir tepsiye ekmek kabugunu yayiniz. Uzeri 6rtiilinceye kadar guruptan dokiiniz. Ekmek
surubu igtikten sonra Gzerini kaymakla sivayiniz. Ikinci parga ekmeg@e bagka bir yerde surubu ictirdikten sonra
kaymagin Gzerini értiindz. Bir miktar daha surup dékup orta hararetli ates tGzerinde kisa bir sire pigiriniz, ister
sicak, ister soguk ikram ediniz.
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