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YAGLI POGACA

Yarim paket tereyadi
Yarim paket margarin

1 adet yumurta

1 adet yumurta beyazi

1 tath kasigi kabartma tozu
1 tath kasidi tuz

Yeteri kadar un

Iciigin:

Yarim kalip beyaz peynir
Yarim demet maydanoz
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Yogurma kabina yumusamis margarin, tereyagi, yumurta ve yumurta beyazi konur, karistirilir. Uzerine tuz,
kabartma tozu ve ele yapismayan bir kivam alana kadar un eklenir ve yogrulur. Hamur 20 dakika dinlendirilir. Bu
arada kiyilmig maydanoz ve ezilmis peynir karistirilir. Dinlenen hamurdan ceviz kadar parcalar alinir, cay tabagi
kadar acilir. Kenarina i¢ konur, diger yarisi Uzerine katlanir ve kenarlarina bastirilir. Yaglanmig tepsiye dizilir.
Uzerine yumurta sarisi strulir. 180 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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