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TRABZON YAGLI PIDE

Hamur igin:

1 cay kasigi seker
1 tath kasidi tuz

1 instant maya
Ik su
Alabildigine un
Kiymali malzeme:
Kiyma

1 domates

1 sogan

1 yesilbiber
Karabiber
Kimyon

Tuz

Kasarli malzeme:
Rende kasar
Yumurta

Uzeri icin:
Tereyagi

Hamur malzemelerimizi ekleyerek ele yapigan bir kivama gelene kadar hamurumuzu yoguruyoruz. Ardindan
Ustin0 kapatarak yarim saat mayalanmaya birakiyoruz.

Mayalandiktan sonra hamurumuzu iki egit pargaya ayiriyoruz ve elimizle aglyoruz.

I¢ karisimimizin digari akmamasi i¢in hamurumuzun kenarlarini ice dogru katlyoruz.

Pidemizi pigirecegimiz yuvarlak tepsiyi unluyoruz ve agtigimiz pide hamurunu igine yerlestiriyoruz.

I¢ harcimizi olugturmak igin peynirlerimizi karigtiryoruz.

Peynirlerin Gstlne margarini parcalara ayirarak koyuyoruz.

Iki adet yumurtadan elde ettiimiz yumurta sarilarini pidemizin kenarlarina striyoruz.

220 derecelik firnda 8-10 dakika kadar pisiriyoruz.

Firindan ¢ikarmadan 30 saniye dnce Ustlerine birer yumurta kiriyoruz.
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