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YAGLI PIDE

Milli E@itim Bakanhg!

Hamur igin:

1 kg un

20 gram yas maya

1 tath kasidi tuz
Aldigr kadar su

Igi igin:

250 gram lor peyniri
2 adet sogan

1 kg karisik yoresel otlar (Yaban maydanozu, sitleyen, sevketi bostan, labada (efelek), arapsagi, i1sirgan,
gelincik otu)

1 cay bardagi sivi yag

Unun ortasi agllir, acilan yerde 1lik su ile yas maya ezilir, aldigi kadar su eklenerek yumusak hamur elde edilir.
Hazirlanan hamur ilik bir yerde iki kati kabarincaya kadar bekletilerek mayalandirilir.

Otlar ayiklanir, yikanir, ince ince dogranir.

Sogan piyazlik dogranir, yesillikler ile lor peyniri ilave edilir.

Hazirlanan hamur bol yaglanmis tepsiye el ile yayilir, ortasina harci konur, hamur kenarlarindan tutularak harcin
Uzerine getirilir, kapatilir. Tekrar tepsinin igine elle yayilir.

180 dereceye ayarlanmis firinda 40-45 dakika pigirilir.

Boregdin tzerine su serpilir ve tepside ters gevrilip yumusamasi saglanir.

Dilimlenerek servis edilir.
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