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YAGLI PEYNIRLI EKMEKCIK

3 su bardagi un

250 gram margarin

250 gram beyaz peynir

1 cay kasigi karbonat

Yarim limonun suyu

2 adet yumurta (birinin aki ve sarisi ayrilacak)
2 corba kagsidi siviyag

Tuz

Derin bir kaba unu, margarini, beyaz peyniri, karbonati, limon suyunu, bir bittin yumurtayi, diger yumurtanin
akini ve tuzu aktarin. Yumusak bir hamur elde edene dek yogurun. Hamuru Usti értlll olarak yarim saat
dinlendirin. Sonrasinda hamurdan iri ceviz blyukliginde pargalar koparin. Parga hamurlari tek tek, avug iginde
acarak ikiye katlayin (kesinlikle kenarlarina bastirmayin). Hazirladiginiz ekmekgikleri yaglanmig tepsiye birer
parmak araliklarla dizin. Yumurta sarisi ile siviyadi bir kapta ¢irpin ve ekmeklerin Gzerine striin. 200 derece
finnda 25-30 dakika pisirin. Servis yapin.
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