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YAGLI (ORDU)

Ordu il Kiiltiir ve Turizm Midirligi

Hamuru igin;

3 su bardagdi un

20 gr. yas maya

1 adet yumurta

1 tath kasidi toz seker
1 cay kaasigi tuz
Pide ici:

250 gr. dana kiyma

1 yemek kasigdi tereyadi
2 adet kuru sogan
6-7 dal maydanoz

1 cay kasigi tuz
Karabiber

Hamuru igin verilen malzemeler bir kaba konup kulak memesi yumusakliinda hamur elde edilir. Diger yanda,
kiymayi bir tencereye koyup az zeytinyagi ile kavurun ince dogranan sogani ilave edip bir stre daha
kavurduktan sonra tuz ve karabiber istege bagli maydanoz ilave edilip karigtirilir.

Hamurdan biyUk bir parca alinip, elips seklinde agilir. Agilan hamura kiyma i¢i serilerek elipsin iki ucu birlegtirilir
ve mekik sekli verilir. Hamurun tzerine yumurta sarisi strGldp firina verilir. Firndan ¢ikmadan énce pidenin orta
yerine bir yumurta Kirilir, kiymanin Uzerine ara ara tereyaglar kiiglk parcalar halinde konulur. Yumurta pistikten
sonra firindan ¢ikan pide sicak servis yapilir.
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