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YAGLI PASTA KREM]

1 blyUk paket margarin
10 corba kasig tozseker
4 adet yumurta

1 paket vanilya

1 su bardagi su

Bir bardak suyu porselen bir kAseye koyup, icerisine yumurtalari kiriniz.

Sekeri kiicUk bir kaba koyup, tzerine ¢ikacak kadar suyla kaynatarak iyice agdalastiriniz.

AJdalasan sekeri kdsedeki yumurta ve su karisiminin igcine dékip siratle karistirarak krem haline getiriniz.
Yagdi buylk parcgalar haline getirip yukaridaki karisima azar azar koyup, yediriniz.

Yag bitince hepsini iyice krem haline getirip istediginiz yerde kullaniniz.

Not: Bu sekilde hazirlanan krem, hem ara kremi kem de Ust krem olarak kullanilir. Bu krem uzun slre dayanir.
Ve pasta ¢abuk bozulmaz. Pastanin uzun sire dayanmasini istiyorsaniz, kremi bdyle hazirlayiniz.
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