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YAGLI KOFTE

1 adet yumurta (Kahramanmaras)
1 cay bardagi ince bulgur
250 gr yagsiz kiyma

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

Sos igin:

3 su bardagi et suyu

1 gorba kagigi biber salcasi
Uzeri icin:

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 tath kasidi nane

1 tath kasigi kirmizi pul biber

Koéfte malzemesi bir araya getirilir. Eller arasira islatilarak, butinlesene kadar yogrulur. Findik blyUklGginde
kofteler yapilir. Tencereye et suyu, salga ve az tuz konur. Kaynayinca kofteler atilir. 15-20 dakika orta atesste
pisirilir. Servis tabagina alinir. Uzerine eritilmis tereyagi, nane ve pul biber karigimi gezdirilir.
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