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YAGLI KIREMIT BISKUVI

150 gr. tereyagdi

400 gr. makinadan ¢ekilmis badem

250 gr. seker

6 yumurta aki

50 gr.un

50 gr. ince kiyilmig portakal kabugu receli

Eritilmis 150 gr. tereyag ile sekeri karigtiriniz.

Bu karigima badem, un rendelenmis veya ince kiyilmis portakal receli kabuklarini ilave ediniz. Bir hamur yapiniz.
Ucuna diz huni gegirilmis krema torbasi ile yaglanmis ve unlanmis firin tepsisine kendi tizerine iki defa
uzunlamasina sikilarak kiremit bigimi veriniz.

Sicak firinda pigiriniz.
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