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YAGLI KEK

250 gr. un (8 gorba kasigr)

125 gr. tozseker (5 ¢corba kasigi)
1 klicUk paket margarin

3 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagi st

1 paket kabartma tozu

Sekerle yumurtayi iyice karigtiriniz.

Sonra parca halinde erimemis yagi, sutl koyup, iyice karigtiriniz.

Unun icerisine kabartma tozui koyup, eleyiniz.

Yukaridaki karisima unu koyup, iyice karistiriniz.

Yaglanmig ve unlanmig kaba hamuru d6kip, orta isili firnda 30-40 dakika pisiriniz.
Soguyunca kaliptan servis tabagdina alip, servis yapiniz.

Not: Arzu ederseniz keke ince ¢ekilmis findik, ceviz, badem, Gzim vb. gibi maddeler de konabilir.
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