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YAGLI KEK

MALZEMELER:

5 yumurta

1 su barda@ pudra seker

2 su bardagi tin

2- 3 ¢orba kagsidi ¢cekirdeksiz Gzim
2- 3 adet meyve sekerlemesi (kiraz, portakal, incir vs.)
1 klicUk paket margarin (125 gr.)

1 corba kasigi i¢ yesil fistik

Yarim paket vanilya

Limon kabugu rendesi

1 cay kasigi kabartma tozu

1 ¢orba kasigi limon suyu

YAPILISI:

1- Kek kalibi parsdmen kagidi ile kaplanir. Firin yakilir.

2- Yag ile pudra seker porselen veya cam bir kasede karistirilip krem haline getirilir. Buna birer birer yumurta
sarilari katilir:

3- Yumurta aklari bakir bir tencerede carpilip kar haline getirilir. Sekerli yag ile karigtirimig yumurta sarilari,
kabartma tozu karigtirilarak elenmis un, kiigiik dogranmis meyve sekerlemeleri, fistik, Gzim, limon kabugu
rendesi, limon suyu birbirine katilip dikkatle karigtirilir.

4- Hazirlanan kaliba bosaltilir. Orta sicakliktaki firin da 40- 45 dakika pisirilir.

Not: Kekin ortasinin ¢atlamasi makbulddr.
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