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YAGLI KATMER

https://www.aksam.com.tr

1 su bardagi ilik su

1 su bardag ik sit

1 tath kasidi tuz
5-5,5 su bardagi un
Bezelere strmek igin;
100 gram tereyagi

Ik stt,su ve tuzu yogurma kabina alip karigtiralim.

Unu yavas yavas ekleyip ele yapismayan yumusak bir kivamda hamur elde edelim.

Hamuru sekiz esit pargaya bolup beze yapalim.

Bir tepsiye biraz sivi yag dokelim bezeleri yaga bulayalim.

Uzerini kapatip buzdolabinda 15 dakika dinlendirelim.

Daha sonra bir bezeyi elimizle aca bildigimiz kadar agalim ve tereyagi surelim.

Bir kenardan baglayarak rulo seklinde saralim.

Sardi§imiz ruloyu biraz elimiz ile uzatip tekrar rulo seklinde sarip gil sekli verelim.

Bezelerin tzerini kapatip 1 saat dinlendirelim.

Dinlenen hamurlari tek tek elimiz ile agarak yapigmaz yuzeyli bir tavada arkall 6nla pigiriyoruz.
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