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YAGLI FRANSIZ HAMURU

350 gr (3 su bardag) un

1 cay kasigi tuz

250 gr tereyadi (kugUk parcalara bolinmdis)
2 yumurtanin sarisi (hafifce ¢irpilimig)

4-5 ¢orba kasigi su

Unu ve tuzu bir mermer tezgaha eleyip ortasini gukur yaparak, yag ve yumurta sarilarini koyunuz.
Parmaklarinizin ucuyla yag ve yumurta sarilarini zaman zaman sudan koyarak una yediriniz. Bltin malzemeyi
una yedirene kadar bu isleme devam ediniz. Sonra hamuru hafif¢ce yogurup top bigimi veriniz.

Hamurun Ustin0 yagh kagitla 6rtlip 2 saat buzdolabinda beklettikten sonra kullaniniz.

Not: Yagli Fransiz hamuru, daha ¢ok etli tartlarda kullanilir.
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