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YAGLI CICEK EKMEKLER

2 adet yumurta (bir sarisi Uzeri igin)
3 ¢corba kagiJi tereyagdi

3 ¢corba kasigi yogurt

3 su bardagi kadar un

1 paket kabartma tozu

1 paket karbonat

Yarim limon suyu

1 tath kasidi tuz

Bir yumurtanin sarisini tGzeri igin ayirin. Diger yumurtayi, yagi, yogurdu ve diger malzemeleri ekleyip yumusak bir
hamur yapin. Elinizle hemen yuvarlak sekli verip birbirine yapistirip cicek sekline getirin. Tepsiye dizin ve
yumurta sarisi strtip 200 derecede 20 dakika pisirin. Sicak olarak ikram edin. Sicak olarak sofralarda ekmek
gibi kullanin.

© lezzetler.com tarif no:106195 « adi:Yagl Cicek Ekmekler « gonderen:buz adam « indirme tarihi:29.03.2024 - 05:31


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yagli-cicek-ekmekler-vt77274
http://www.tcpdf.org

