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YAGLI BUGDAY CORBASI
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Asurelik bugdaylar yikayarak 4 su bardagi su ile yumusayincaya kadar (yaklasik 30 dakika) hasglayin.
Tereyadi koydugunuz tencerede unu kavurun.

4 su bardag sicak suyu ekleyerek kaynamaya birakin. (Et suyu ile pisirirseniz daha lezzetli olur ancak ben o
zamanki kosullari disiinerek eklemedim. )

Asurelik bugdaylar ¢corbaya ekleyin. Karistirarak kaynamaya birakin.

1 su bardag sttt ekleyerek 5 dakika daha pisirin.

Tuz ve karabiberi ekleyin, sicak servis yapin.

Isterseniz tereyadinda kavurdugunuz kirmizibiber ile sisleyebilirsiniz.
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