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YAGLI BUGDAY CORBASI

Y2 su bardagi asurelik bugday
2 yemek kasigi un

4 su bardag sicak su

4 su bardag et suyu

1 su bardag st

2 yemek kasi§i tereyagi

Tuz, karabiber, kirmizibiber

Asurelik bugdaylar yikayin.

4 su bardag su ile yumusayincaya kadar (yaklasik 30 dakika) haslayin.
Tereyadi koydugunuz tencerede unu kavurun.

4 su bardag sicak et suyunu ekleyerek kaynamaya birakin.

Asurelik bugdaylari kaynayan suyunuzun igine ekleyin.

Karigtirarak kaynamaya birakin.

1 su barda@i sutl ekleyerek 5 dakika daha kaynatin.

Tuz ve karabiberi ekleyin, sicak servis yapin.

Uzerine tereyagda kavurdugunuz kirmizibiberleri gezdirin.
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