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YAGLI BOREK

250 Gr Sana Hamurisi
1 Cay Bardagi yogurt
2 Adet yumurta

1 Cay Bardagi su

1 Adet sogan

Yodurt, su, siviyag, tuz ve 5 bardak un eklenerek kulak memesi yumusakliginda hamur elde edelim. Hamur 6
esit parcaya boltindp merdane yardimiyla tek tek agilarak aralarini erittigimiz margarin sdrilerek Ust, Uste
konulur. Agarak blyuttigumiz hamurumuzu kare olarak katlayip buzdolabinda 1 saat bekletip tekrar agip
buzdolabinda tekrar 1 saat bekletelim. Bu arada kiyma ile sogani kavurup baharatlayarak sogumaya alalim.
Yuvarlak seklinde acarak buyittigimiz hamurumuzu i¢ harcini ekleyerek istenilen sekil verilir.Uzerine yumurta
sarisi surup ¢orekotu serperek 180 derecede pisirelim.

© lezzetler.com tarif no:80099 « adi:Yagh Borek « gonderen:kodyliigiizeli « indirme tarihi:09.05.2024 - 11:47


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yagli-borek-vt59064
http://www.tcpdf.org

