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YAGLI BIBER TURSUSU

1 kilogram biber (hangi ¢esit isterseniz kullanabilirsiniz)
1 su barda@i Gizim sirkesi

1 su bardagi zeytinyagi

1 su bardagi su

1 corba kasigi kaya tuzu

6-7 dis sarimsak

Biberleri yikayip saplarini kesin.

Bicagin ucuyla biberlere ¢ok derin olmayan gizikler atin.

Su, sirke, zeytinyadi ve tuzu tencerede karistirip kaynatin.

Su kaynarken biberleri ve 2-3 pargaya boldidiiniz sarimsaklari igine ekleyin ve 2-3 dakika haglayin.
Ardindan biberleri sudan ¢ikarip kavanoza yerlestirin. )

Tencerede kalan tursu suyunu biberlerin Gzerine doldurun. Ustten 1 santimetre kadar bosluk birakin.
Oda sicakliginda sogumasini bekledikten sonra kapagini sikica kapatin.

3-4 gln i¢inde tuketilebilir hale gelecektir.
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