%17 Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YAGLI BIBER TURSUSU (MERIG EDIRNE)

Meri¢ Kaymakamligi

Yesilbiber 1000 gr / 20 adet
Sarimsak 12 gr/ 6 adet

Uz0m sirkesi 600 ml / 3 su bardagi
Aygicegdi yagdi 300 ml/ 3 cay kasid
Kaya tuzu 8 gr/ 1 yemek kasigi

Aygicegdi yadi ile Gzim sirkesi karistirilarak bir tencerede kaynatilir.

Kaynamaya baslayinca kaya tuzu ve ikiye blinmds yesilbiberler igerisine eklenir.
Yesilbiberler yumusayinca 1 sira biber 1 sira sarimsak olacak sekilde kavanoza yerlegtirilir.
Son olarak tencerede kalan sirkeli yag kavanozun igerisine bosaltilir.

Kapag! kapatilarak ters gevrilir. Soguyunca serin yerde muhafaza edilir.

Not: istege bagli olarak kirmizibiberle de yapilabilir. Diger tursularin aksine bekletmeye gerek yoktur soguyunca
yenilebilir.
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