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YAGLI ACI YOGURT

6 adet aci kurutulmus biber
1 kahve fincani zeytinyagi

1 kase slizme yogurt

1 kavve fincani su

1 cay kasigi tuz

2 dis sarimsak

Biberler sicak suya islatilir. 2 saat kadar bekletilir. Yumusayan biberler bir eldiven giyerek ince ince Kiyilir.
Tavaya zeytinyag: birakilir. Isininca biberler birakilir. Yagin rengi sararana kadar kavrulur. Stizme yogurt, su ve
tuz glizelce cirpilir. Uzerine kavrulmus sogumus kuru biber ve ezilmis sarimsak ilave edilir, karigtirilir.
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