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YAGLARIN SERVISI

Milli Egitim Bakanhgi
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

Konuklara kizarmig ekmek ve tostlarla birlikte sunulan tereyadinin (veya zeytinyagi) alakart servis uygulanan
isletmelerde U¢ sekilde servis edilme yontemi vardir.

Yaglarin Servis Ydntemleri:

Posiyonluk Kaplarinda Servis: Kiicik kaplar icerisine 20 [2 [2 25 gr tereyadi konarak dolaplarda sogutulur. Ozel
tabak veya kahve fincani tabaginda servis edilir.

Porsiyonluk Kasede Servis: Klg¢ik cam veya porselen kaseye talas buz doldurulur. Buzun Gzerine silindir, yildiz
veya rulo sekilleri verilmis tereyadi parcalar konur. Kase dantel kagtli(dolley) kliglk bir tabak Gzerine konarak
servis edilir.

Ozel Servis Kabinda Servis: Tereyad servisinde kullanilan iki veya (¢ parcali tereyadi kabinin alt béimesine
talas buz kunur. Ustteki delikli kismina bir parga buz ve tizerine sekillendirilmis tereyadi konur. Uzerine kapag
kapatilir. Dessert tabak lizerinde masanin solundan servis edilir. Kapagi a¢ilarak kabin kenarina birakilir.

Her U¢ yontemde de tereyagdi kabi konugun sol tarafindan masaya konur. Tereyadi kabinin yeri ekmek tabaginin
sol ilerisidir. Porsiyonluk kase ve 6zel tereyadi servis kabinin yaninda kokteyl ¢atali verilebilir. Catal, sapi 45
derece sag asagiya bakacak sekilde masaya birakilir.
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