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YAGLAMA (KAYSERI)

Melikgazi Belediyesi

2 Kg un

1 tath kasidi un

Kibrit kutusu blyUkliginde yas maya,
Alabildigi kadar su

ICIICIN ;

300 Gr kiyma

2 bas kuru sogan

2 adet domates rendesi

1 yemek kagigi salca

Tuz ,baharat

1 yemek kasigi tereyagdi veya siviyag

Un, su, tuz, maya ile yumusak hamur yogrulur cevizden bliylk bezeler alinarak oklava ile a¢ilir teflon tavada
pigirilir.

Tavaya yag ve kiyma yerlestirilerek kavrulur dogranmis sodanlar, domates, sal¢a, tuz baharat,ilave edilerek bir
muiddet daha kavrulmaya devam edilir bir su bardadi su ilave edilerek 5 dk kaynatilir pisirilen icten yufkalarin
Uzerine 2 yemek kasigi Uzerlerine yayilir bu sekilde Ust, Uste, konularak yerlestirilir bigakla dérde boéllinerek
servis tabagina alinir sarimsakli yogurt ve maydanoz ile servis yapilir.
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