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4 kisilik Gerekli malzeme:
Yarim kg un,

1 yumurta

1 su bardagi su,

tuz

250 gr margarin veya tereyag!
I¢c malzemesi:

250 gr kiyma,

2 sogan

2 corba kagsidi siviyag

1 demet maydanoz

Tuz, karabiber

Sos malzemesi:

100 gr yogurt

2 dig sarimsak,

tuz

YAGLAMA (KAYSERI)

1 Un, yumurta, su ve tuzu karistirip kulak memesi yumusakhdinda hamur yogurun.

2 Soganlari ince ince dograyip sivigda pembelestirin. Kiymayi ilave edip kavurun. Tuz ve karabiberini ekleyip
atesten alin. Dogranmig maydanozu ilave edip karigtirin.

3 Hamurdan yumurta blyukliginden parcalar koparip oklava ile yaklasik 30 cm ¢apinda agin. Her birini isitiimig
sac Uzerinde gevirerek pigirdikten sonrda yaglayin.

4 Hazirladiginiz sac ekmeklerinden birini servis tabagdina alip tzerine kiymali harg yayin. 1 kat ekmek, bir kat icli
kiyma seklinde malzeme bitene kadar Ust Uste siralayin. Yaglamayi keskin bir bicak yardimiyla 4'e béldin.

5 Sarimsaklari ezip tuzla birlikte yogurda ilave edin ve girpin. Yaglama'nin (izerine yayip servis yapin.
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