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YAGLAK COREK

1 paket cabuk maya
3 corba kasigi ik su
1 su bardag@ ilik sit
1 tath kasigi seker

1 tath kasidi tuz

I tath kasigi nahlep
Un.

Ici Icin:

1 paket tereyagi (250 gr)
Uzeri icin:

1 adet yumurta

Unla karigtirlmig maya, un, siit ve seker karistirilir. Uzerine mahlep, tuz ve yumusak bir hamur olana kadar un
ilave ederk yogrulur. Hamurun Gzeri kapatilir, 1 saat bekletilir. Sonra 24 esit par¢aya boéllnir, yuvarlanir. Her
parcanin tzerine yumusak tereyadi birakilir. Hamurlar tereyagi icte kalacak sekilde yukari dogru toplanir,
yuvarlanir. Yagh kagdit serilmis tepsiye dizilir, Gzerine yumurta srGldr. 180 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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