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TAVADA ZEYTINLI YUMURTA

150 gram iri siyah zeytin.

3 adet yumurta.

2 adet tatli sivribiber.

Birkac¢ adet dal taze biberiye.
1 yemek kasidi zeytinyagi.

Oncelikle biberler giizelce yikanir ve gekirdekleriyle birlikte halka seklinde dogranir.

Sonrasinda zeytinlerin ¢ekirdekleri ¢ikartilir ve ikiye bollndr.

Sonrasinda taze biberiye ayiklanarak, ince ince kesilir.

Devaminda zeytinyadi tavada isitilir ve biberler eklenir (ates kisik olmali).

Biberler hafif sararinca, biberiye ve zeytin de ilave edilir.

Hepsi birlikte 2-3 dakika kadar pisirilir.

Sonrasinda karigimin Ustline, dagiimayacak bir bigimde yumurtalar kirilir.

Kisik atesle birlikte, yumurtalarin ak kisimlari beyazlasincaya kadar pisirme islemi devam eder. Ayrica sarilar
fazla katilasmadan tava ocaktan alinir.
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