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YAGDA YUMURTA

4 ADET KOY VEYA GiFTLIK YUMURTASI

SIZMA VEYA EKSTRA EKSTRA ZEYTIN YAGI VEYA TEREYAG
TUZ

KARABIBER

TAVAYA MAKUL MIKTARDA (50 GR ) ZEYTYIN YAGI KOYUNUZ, VEYA COK AZ ISITARAK ERIMESINi
SAGLADIGINIZ TEREYAG IGINE 2 ADET YUMURTAY!I ILAVE EDINiZ. TUZ VE KARABIBER KOYDUKTAN
SONRA TAVANIN CAM KAPAGINI KAPATIN VE HIZLI ATESTE YUMURTANIN BEYAZI PiSINCEYE
KADAR PISIRINIZ. (3 DAKIKA YETER VE SARISI PISMESE DAHA IYI OLUR))

NOT: GEREK TEREYAGINI GEREK ZEYTIN YAGINI TAVADA ASLA YAKMADAN YUMURTALARI ILAVE
EDINiZ. ZATEN iSIN PUF NOKTASI DA BURASIDIR.DIGER SIVI VEYA KATI YAGLAR TAVSIYE EDILMEZ.

ML® Yagdda Yumurta icin tiklayin

Fotograf "farah" tarafindan génderildi. 17.09.2020
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