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YAĞDA RAFADAN YUMURTA

Malzemesi:
2 adet yumurta
1 çorba kaşığı kıyılmış maydanoz ve dereotu
15 gr. tereyağı
limon suyu

Hazırlanışı:
Tereyağını eritin. Rafadan olarak pişirilmiş yumurtaları yağa koyun. Yağı yakmadan hafifçe kavurun. Dereotunu
ve maydanozu ilave edin. Limon suyunu sıkın. Hemen servis yapın.
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