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YAGDA POSE YUMURTA

Maydanoz veya dereotunu ince ince kiyin. bir tavada tereyagdini kizdirin. Yag cizirdamaya baslayinca atesi kisin.
Yayvan bir tencerede biraz kaynar su iginde hasladiginiz pose yumurtalarin sekillerini bozmadan tek tek yaga
koyun.

Yumurtalarin birbirine bitisik olmamasi, ve tavanin iginde genis yer kalmasi gereklidir.

Kiyilmis maydanoz ve dereotunu Gzerine serpin. Tavadaki sicak yagi kasik kasik alarak yumurtalarin Gzerine

dokan.
Yumurtalarin Gist kisminin isinmasi igin bu < iglemi bir kag defa tekrarlayin. i¢ kisimlarinin da isinmasi igin,

yumurtalan bir kag dakika daha tavada birakin.
Bu arada tavanin igindeki yadi devamli olarak bir kasik ile yumurtalarin Gzerine d6kmege devam edin.

Yumurtalar isininca, tzerlerine biraz limon suyu serpin.

Tavay atesten indirin.
Yumurtalan servis tabagina alip Gzerine tavada kalan sosu dékin.

Hemen servis yapin.
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