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YAGDA ELMALI COREK

2 adet yumurta

1 cay bardagi su

1 paket kabartma tozu
1 fiske tuz

1 corba kasigi siviyag
Alabildigi kadar un
Iciigin:

1 adet elma

1 corba kasig seker
1 cay kasigi tarcin
Kizartmak igin:
Aygicek yagi

Hamur malzemesi bir araya getirilir ve ele yapismayan kivamda bir hamur yapilir. Uzeri kapall yarim saat
dinlendirilir. Bu arada elma soyulur ve rendelenir, bir tencereye aktarilir, seker eklenir, yumusayana kadar
pisirilir. Atesten alinir, tarcin eklenir. Dinlenen hamur 14 esit pargaya ayrilir. Her biri merdane yardimiyla ¢ay
tabagi kadar agilir. Kenarina i¢ konur, pogaca formunda kapatilir, uglarina iyice bastirilir. Tavaya derin yag
konur, ¢corekler atilir ve agik pembe renk alana kadar kizartilir. Kadit havluya ¢ikarilir. Sonra servis tabagina
konur, Uzerine pudra sekeri serpilir.

© lezzetler.com tarif no:129815 « adi:Yagda Elmal Gorek « gdnderen:konuralp « indirme tarihi:31.08.2025 - 01:53


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yagda-elmali-corek-vt95741
http://www.tcpdf.org

