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YACHAEJEON

https://www.guneykoreyemekleri.com

100 grUn

100 ml Su

1 cay kasig tuz

3-4 adet Yesil Sogan (yesil soganlariniz irice ise bu miktar yeterlidir, ince iseler y. soganlari arttirin.)

1 Kabagin yarisi (Fransa kabagi buyik oldugundan yarisini kullandim, Turkiye kabag kiigUktur bir tane
kullanabilirsiniz.)

1 adet yumurta

Un, tuz ve suyu bir kapta karigtirin.

Yesil sodanlari birer santim uzunlugunda dograyin, kabaklari rendeleyin ve un'lu karigimin igerisine koyup
karistirin.

Yumurtay! ¢irpip bir kenarda bekletin.

Bir tavaya iki yemek k. kadar siviyag koyup karigsimin yarisini ekleyin iyice tavaya yayin, (karides eklemek
isterseniz yumurtay! eklemeden dnce pankekinizin Uzerine koymalisiniz, daha sonra yumurtayi ekleyin.) Gzerine
yumurtanin yarisini gezdirin orta hararetli ateste pisirin.

Alt kismi kizarinca diger tarafini gevirip kizarana kadar pisirin.

Ayni pisirme iglemi ile harcin diger yarisini'da pisirip Kore pankeklerinizin pigirime iglemini tamamlayin.
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