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YABANMERSINLI TARTOLET

Malzeme:

2 adet yumurta

2 ¢orba kasigi Bizim Mutfak Bugday Nisastasi
1 ¢corba kasigi Bizim Mutfak Un

6 corba kasi§i toz seker

1 paket Bizim Mutfak Vanilya

4 corba kasigi su

1 adet limon

2 ¢orba kagi@! limon suyu

6 corba kasigi krema

4 su bardag st

50 gram Bizim Margarin

Hamuru igin :

125 gram Bizim Margarin

1 adet yumurta

2 corba kasigi yogurt

1 paket Bizim Mutfak Vanilya

1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
12 corba kasigi Bizim Mutfak Un

Hamur i¢in oda sicakliyinda margarin, yumurta sarisi, kabartma tozu, yogdurt ve tuzu hamur yogurma kabinda
karistinin. Unu azar azar ilave ederek yumusak bir hamur edinceye kadar yogurun. Hamura elinizle yuvarlak bir
sekil verip Uzerini temiz bir bezle 6rtiin. 20 dakika dinlendirin. Hamurdan findik blyUkliginde kigik tart
kaliplarinin igine sidacak sekilde alip elinizle bastirarak yayin. Tart kaliplarinin yanlarindan tasan hamurlari
elinizle koparin. Kiguk tart kaliplarini uygun firin tepsisine dizin. 180 dereceye ayarli firinda rengi degisinceye
kadar pisirin. linmaya birakin. Krema icin karistirma kabinda yumurta sarilari ve tozsekeri mikserin yiksek
ayarinda ¢irpin. Vanilya, su, limon suyu, sit, nisasta ve unu ekleyip ¢irpmaya devam edin. 1 limonun
rendelenmis kabugunu karigima ilave edin. Cirpilmis karigimi sos tenceresine aktarip orta ateste surekli
karistirarak pisirin. Kaynayan karigimi ocaktan alin. 5 dakika dinlendirin. Margarin ve kremayi ilave edip ¢irpin.
Tartdletlerin igine kremay! paylastirin. Yabanmersinleriyle stsleyip servis yapin.
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