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YABANMERSINLI SUTLU TATLI

https://www.elele.com.tr

1 tath kasidi toz jelatin

Yarim ¢ay bardagi st

1.5 su bardagi krema

2 yemek kagsidi toz tatlandirici (opsiyonel)

1 cubuk vanilya

Uzeri icin:

Yarim su bardag taze yabanmersini (blueberry)

Toz jelatini bardada alip Uzerine sut dékerek karigtirin. Bigagin u¢ kismiyla vanilya gubugunu uzunlamasina
kesin ve ¢ekirdekli kismi gikartin. Krema ve vanilya gekirdeklerini sos tenceresine alip orta ateste isitin. Kiiglk
baloncuklar cikmaya baslayinca jelatinli sGtt ve toz tatlandiriciyr ekleyip, jelatin tamamen eriyinceye kadar
karigtirin ve ocaktan alin. Karigimi kaselere paylastirip oda isisina gelinceye kadar bekletin. Daha sonra
buzdolabina alarak 2-3 saat bekletin. Uzerine yaban mersini ekleyip nane yapraklariyla sisleyerek soguk servis

yapin.
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